Margarete Marillat

Gilt als eine der wertvollsten alten franzosischen Herbstbirnen und zahlt zu den
grol¥frichtigen Tafelsorten mit hoher Attraktivitat. Die Sorte Uberzeugt durch ihre
aullergewohnlich grolden, ansprechenden Frichte, das saftige Fruchtfleisch und den
guten, mild aromatischen Geschmack. Aufgrund der hohen Fruchtqualitat ist sie
besonders fur Liebhaber und Hausgarten interessant, stellt jedoch héhere Anspriiche
an Standort und Pflege als robuste Streuobstbirnen.
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Reifeqruppe
Herbstbirne
Mutanten

Keine bedeutenden Mutanten bekannt.

Entstehung

Frankreich. Entstanden im 19. Jahrhundert und nach Marguerite Marillat benannt.
Die Sorte wurde aufgrund ihrer sehr gro3en und attraktiven Frichte rasch verbreitet
und zahlt zu den bekannten franzésischen Tafelsorten. Die genaue Abstammung ist
nicht eindeutig gesichert.

Bliite

Mittelspat bis spat, reich und regelmafig. Die Blite ist vergleichsweise unempfindlich
gegenuber Spatfrosten. Guter Pollenspender. Bei starkem Fruchtansatz ist eine
Ausdinnung empfehlenswert, um die typische FruchtgréRe und Qualitat zu erhalten.



Frucht

Sehr grol3, breit birnenformig bis kegelférmig. Die Schale ist grunlich-gelb bis gelb
und zeigt bei guter Ausfarbung haufig eine orange- bis rotliche Sonnenseite.
Teilweise treten feine Rostpunkte und Berostungen auf. Das Fruchtfleisch ist
weillich, sehr saftig, schmelzend und fein. Der Geschmack ist suf3, mild sauerlich
und angenehm aromatisch mit feiner Wirze.

Reife

Pflickreif ab Mitte bis Ende September. Genussreife kurz nach der Ernte. Die
Frichte mussen sorgfaltig geerntet werden, da sie bei Vollreife rasch weich werden
konnen. Nur begrenzt lagerfahig, im Kuhllager etwa bis Oktober oder November.

Verwertung

Vorzlgliche Tafelsorte fur den Frischverzehr. Besonders geschatzt wegen der grol3en
Frichte und der feinen Textur. Auch fur Desserts, Kompott und hochwertige
Verarbeitung geeignet. Fur Saft und Most weniger bedeutend.

Ertrag

Mittelfrih einsetzend, mittel bis hoch. Bei geeigneten Standorten regelmafige
Ertrage. Die Sorte neigt bei Uberbehang zu kleineren Friichten, weshalb eine
Fruchtausdinnung empfehlenswert ist.

Baum

Mittelstarker bis kraftiger Wuchs mit gutem Kronenaufbau. Bildet eine breite, gut
verzweigte Krone. Die Sorte ist fruchtbar, benétigt jedoch regelmafige Pflege und
einen fachgerechten Schnitt, um FruchtgroRe und Baumgesundheit zu erhalten.

Standort

Bevorzugt warme, geschutzte Lagen mit tiefgrindigen, nahrstoffreichen und
ausreichend feuchten Bdéden. In kihlen oder trockenen Lagen bleiben FruchtgroRe
und Aroma haufig hinter den Erwartungen zurlck. Fur ginstige Hausgartenlagen gut
geeignet.

Anfalligkeit

Mittlere Robustheit. Bei ungunstigen Standorten erhdhte Anfalligkeit fur Schorf und
Fruchtfaulen moglich. Empfindlich gegenlber Trockenstress, wodurch Fruchtqualitat
und Ertrag beeintrachtigt werden kdnnen. Wie viele hochwertige Tafelsorten bendtigt
sie eine gute Pflege.

Anbauwert

Eine hervorragende grof¥friichtige Tafelsorte mit hohem Genuss- und Schauwert.
Margarete Marillat eignet sich besonders flr Liebhaber, Hausgarten und gute



Obstlagen. Fur extensive Streuobstwiesen ist sie aufgrund ihrer Standortanspriiche
und der erforderlichen Pflege weniger geeignet. Bei optimalen Bedingungen zahlt sie
zu den eindrucksvollsten Herbstbirnen.

Zusatzliche Informationen

Empfindlich gegen Feuerbrand: mittel bis hoch (birnentypisch beachten)
Empfindlich gegen Schorf: mittel
Empfindlichkeit gegen Birnengitterrost: mittel

Empfindlich gegen weitere Schadlinge und Krankheiten: Fruchtfaulen bei
ungunstiger Witterung moglich

Eignung fur Tafel: hervorragend geeignet

Eignung zum Einkochen: gut geeignet

Eignung fur Saft und Most: gering bis mittel geeignet
Lagerfahigkeit: gering bis mittel geeignet

Besonderheit: sehr grolde, attraktive Friichte mit feinem, schmelzendem
Fruchtfleisch und hohem Liebhaberwert



